CARCAVELLE
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ORIGINE : Savoie et Haute-Savoie

SYNONYMES : Carcavale, Groin de Veau rouge, Bouchon Baril. Ne pas confondre avec
Coutoé ni Rouge de Chainaz. Ne pas confondre avec Charnavelle de Suisse.

MATURITE-CONSOMMATION : Novembre-avril.

FORME : Moyenne a plus, plus haute, bien conique. Pourtour cotelé.

EPIDERME : Lisse, jaune, lavé de rouge tout ou presque, strié de méme en plus fonce.
CUVETTE du PEDONCULE : Etroite, profonde, fauve.

PEDONCULE : Fin a moyen, dépasse ou non.

CUVETTE de L’EIL : Moyennes dimensions ou moins, tres cotelée en couronne.

L’EIL : Clos.

CHAIR : Blanc-jaunatre ou verdatre, tendre, fine , juteuse, sucrée, sous acidulée, savoureuse.
LOGES a PEPINS : Bien larges, ouvertes.

OBSERVATIONS : Culture jusqu’a 900 m. d’altitude.
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